
AUSZUG AUS DEM ANALYSEPLAN

SGS INSTITUT FRESENIUS GMBH

UNTERSUCHUNGSUMFANG FÜR DIE PRODUKTE: 
RÜGENWALDER TEEWURST, POMMERSCHE GUTSLEBERWURST, SCHINKENSPICKER, MÜHLEN SCHINKEN, 
MÜHLEN METT

UNTERSUCHUNGSUMFANG  PRÜFFREQUENZ JÄHRLICHER PRÜFUMFANG

ENDPRODUKTE

Abwesenheit von Gluten, Lactose, natürlichen und 
künstlichen Farbstoffen

Ausschluss des Zusatzes von Geschmacksverstärkern

Ausschluss von bestimmten Allergenen (Senf, Sellerie, 
Milch & Soja)

Prüfung auf Nitrit, Nitrat
 
Mikrobiologische Untersuchungen (u.a. Salmonellen, Monatlich ca. 170 Proben  2040
Listerien, Staph. aureus, E.coli)

Prüfung auf unerwünschte Rückstände und Kontami-
nanten (u.a. Schwermetalle, Dioxine, Pestizide, 
Polychlorierte Biphenyle (PCB), Polycyclische aroma-
tische Kohlenwasserstoffe (PAK), Antibiotika)

Bestimmung von Wasser, Eiweiß, Fett sowie z.T. auch 
der Gesamtballaststoffe

Überprüfung der Deklaration  

Feststellung der Verkehrsfähigkeit

HERSTELLUNGSPROZESS

Überprüfung der Produktionsbedingungen Jährlich 1 Mal nach inter-
 national anerkannten 
 Standards (IFS, BRC)






