
Wesentliche Bestandteile der regelmässigen Qualitätskontrollen des Santa Lucia Mascarpone 
(Galbani)

P	 Verdeckter Einkauf der Galbani Proben
P	 Monatliche Kontrolluntersuchungen
P	 Sensorische Kontrolle des Endprodukts - unabhängig und ergänzend zur Galbani-Qualitätssicherung
P	 Überprüfung der Nährwerte
P	 Mikrobiologische Untersuchungen
P	 Kontrolle der Rohstoffe auf Freiheit von Rückständen und Kontaminanten (u.a. Aflatoxine, Konservierungsstoffe, 
	 Pestizide und Schwermetalle)
P	 Verpackungsüberprüfungen (Lebensmittelechtheit der Verpackung)
P	 Auditierung der Produktionsstätte

Analyseplanauszug (Freigabe- und regelmässige Untersuchungen)

	 Jan 	 Feb 	M är 	A pr 	M ai 	 Jun 	 Jul 	A ug 	S epT 	OKT	N  ov 	D ez

Allg. Grunduntersuchung

Deklaration	 ☑	 	 	 	 	 	 ☑

Sensorik (Verkehrsfähigkeit)	 ☑	 ☑	 	 ☑	 	 ☑	 	 ☑	 	 ☑	 	 ☑

Vergleichende Sensorik 	

(mit Konkurrenzprodukten)	 ☑	 	 	 	 	 ☑	 	 	 ☑

Verpackung

Lebensmittelecht, Gewicht	 ☑	 	 	 	 	 	 ☑

Audit	 ☑	 	 	 	 	 	 ☑

Verdeckte Probennahme	 ☑	 ☑	 	 ☑	 	 ☑	 	 ☑	 	 ☑	 	 ☑

Untersuchungsumfang Santa Lucia Mascarpone 
(Galbani)
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Untersuchungsumfang Santa Lucia Mascarpone 
(Galbani)
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	 Jan 	 Feb 	M är 	A pr 	M ai 	 Jun 	 Jul 	A ug 	S epT 	OKT	N  ov 	D ez

Nährwertanalyse

Fett, Eiweiß, Kohlenhydrate, Wasser	 ☑	 	 	 	 	 ☑	 	 	 	 	 	 ☑

Fettsäurespektrum	 	 	 	 ☑	 	 	 	 	 	 ☑

Mikrobiol. Untersuchung

Verderbniserreger	 ☑	 ☑	 ☑	 ☑	 ☑	 ☑ 	 ☑	 ☑	 ☑	 ☑	 ☑	 ☑

Krankheitserreger	 ☑	 ☑	 ☑	 ☑	 ☑	 ☑ 	 ☑	 ☑	 ☑	 ☑	 ☑	 ☑

Kontaminanten

Allergene	 ☑	 	 	 	 	 ☑	 	 	 	 	 	 ☑

Mykotoxine	 ☑	 	 	 ☑	 	 	 	 ☑	

Konservierungsstoffe	 ☑	 	 	 ☑	 	 	 	 ☑	

Pestizide	 ☑	 	 	 	 	 	 	 ☑	

Schwermetalle	 ☑	 	 	 	 	 	 	 ☑


